
Приложение №1 

 

ПАСПОРТ 

ПИЩЕБЛОКА И ОБЕДЕННОГО ЗАЛА 
 

Наименование учреждения: МКОУ «Абрамовская сш» 

Адрес: 433161, Ульяновская область Майнский район село Абрамовка ул. Школьная д. 27 а 

Телефон: 89084759376 Электронная почта:  
abramovkashk@mail.ru 

Ответственный сотрудник учреждения за организацию питания Землянова Нина Ивановна 

 

Номер/наименование проекта здания образовательного учреждения   

Скан-копия технического паспорта пищеблока и обеденного зала с 

указанием наименований помещений и их площадей 

Приложено/не приложено 

Расчетная вместимость школы, чел 140 

Фактическая наполняемость детьми, чел 27 

Прогноз численности детей до 2024 г., чел 27 

Площадь пищеблока, кв.м 42 

Площадь обеденного зала, кв.м. 60 

Количество имеющихся посадочных мест в обеденном зале 36 

 

Тип пищеблока (по проекту) 

Столовая, работающая на сырье Да 

Столовая-доготовочная (работающая на полуфабрикатах) нет 

Столовая-раздаточная нет 

Буфет нет 

  

Фактическое использование пищеблока На сырье 

 

Способ организации питания 

Самостоятельно (закупка продуктов, повара в штате) Да 

Силами сторонней организации нет 

 

 

 

 



 

Обеспечение питанием детей 

Прием пищи Завтрак Обед Полдник 

 1-4 классы 5-9 классы 10-11 

классы 

1-4 классы 5-9 классы 10-11 

классы 

1-4 

классы 

5-9 

классы 

10-11 

классы 

Кол-во 

питающихся 

 10 0  21 0 0 0 0 

Списочное 

число детей 

 27 0  27 0 0 0 0 

Стоимость      0 0 0 0 

 

Родительский контроль и информирование 

Где размещается ежедневное меню В школе/ на официальном сайте 

Имеется ли родительский контроль питания Да  

 

Инженерное обеспечение пищеблока 

Водоснабжение от сетей населенного пункта 

Горячее водоснабжение электронагреватель 

Отопление собственная котельная 

Водоотведение выгреб 

 

Набор помещений Площадь Состояние 

помещений 

Оборудование (в соответствии с Приложением 1 к СанПиН 

2.4.5.2409-08) 

  не требует 

ремонта 
Перечень имеющегося 

оборудования на 

пищеблоке, год выпуска, 

состояние 

Перечень необходимого 

оборудования 

Кладовые для сухих продуктов и овощей     

Охлаждаемые и низкотемпературные 

камеры 

    

Овощной цех (первичной обработки)     

Овощной цех (вторичной обработки)     

Холодный цех     

Мясо-рыбный цех     

Помещение для обработки яиц     



Мучной (кондитерский цех) цех     

Доготовочный цех     

Помещение для нарезки хлеба     

Горячий цех 25 кв.м. не требует 

ремонта 

Плита Abatt – 2012 г., 

вытяжной шкаф – 2012 г., 

стол для сырой продукции – 

1 шт – 2012 г., стол для 

готовой продукции – 1 шт. – 

2012 г., стол для овощей – 1 

шт. – 2012 г., стол для 

нарезки хлеба – 1 шт. – 2012 

г., мясорубка – 1 шт. – 2012 

г. 

 

Раздаточная зона 10 кв.м не требует 

ремонта 

Холодильник 1 шт. – 2012 г., 

стол – 1 шт. 

 

Моечная для мытья столовой посуды  не требует 

ремонта 

3-х секционная ванна со 

смесителем 

 

Моечная кухонной посуды  не требует 

ремонта 

3-х секционная ванна, полки 

для хранения стаканов, 

тарелок – 4 шт. – 2012 г. 

 

Моечная тары     

Производственные помещения буфет-

раздаточной 

    

 

Потребность в финансовых средствах для модернизации 

Виды работ Имеется ли смета Оценка потребности в финансовых средствах, руб. 

Ремонт пищеблока не требуется  

Замена/закупка оборудования на пищеблоке не требуется  

Ремонт обеденного зала не требуется  

Замена/закупка мебели в обеденный зал не требуется  

 

 

 

 

 

 



Приложение №2 

 

ПАСПОРТ 

ПИЩЕБЛОКА И ОБЕДЕННОГО ЗАЛА 
 

Наименование учреждения: МКОУ «Абрамовская сш» начальная школа 

Адрес: 433161, Ульяновская область Майнский район село Абрамовка ул. Почтовая д. 11 

Телефон: 89084759376 Электронная почта:  
abramovkashk@mail.ru 

Ответственный сотрудник учреждения за организацию питания Землянова Нина Ивановна 

 

Номер/наименование проекта здания образовательного учреждения   

Скан-копия технического паспорта пищеблока и обеденного зала с 

указанием наименований помещений и их площадей 

Приложено/не приложено 

Расчетная вместимость школы, чел 56 

Фактическая наполняемость детьми, чел 21 

Прогноз численности детей до 2024 г., чел 21 

Площадь пищеблока, кв.м 30 

Площадь обеденного зала, кв.м. 48 

Количество имеющихся посадочных мест в обеденном зале 24 

 

Тип пищеблока (по проекту) 

Столовая, работающая на сырье Да 

Столовая-доготовочная (работающая на полуфабрикатах) нет 

Столовая-раздаточная нет 

Буфет нет 

  

Фактическое использование пищеблока На сырье 

 

Способ организации питания 

Самостоятельно (закупка продуктов, повара в штате) Да 

Силами сторонней организации нет 

 

 

 

 



 

Обеспечение питанием детей 

Прием пищи Завтрак Обед Полдник 

 1-4 классы 5-9 классы 10-11 

классы 

1-4 классы 5-9 классы 10-11 

классы 

1-4 

классы 

5-9 

классы 

10-11 

классы 

Кол-во 

питающихся 

21   21      

Списочное 

число детей 

21   21      

Стоимость          

 

Родительский контроль и информирование 

Где размещается ежедневное меню В школе 

Имеется ли родительский контроль питания Да  

 

Инженерное обеспечение пищеблока 

Водоснабжение от сетей населенного пункта 

Горячее водоснабжение электронагреватель 

Отопление собственная котельная 

Водоотведение выгреб 

 

Набор помещений Площадь Состояние 

помещений 

Оборудование (в соответствии с Приложением 1 к СанПиН 

2.4.5.2409-08) 

  не требует 

ремонта 
Перечень имеющегося 

оборудования на 

пищеблоке, год выпуска, 

состояние 

Перечень необходимого 

оборудования 

Кладовые для сухих продуктов и овощей  не требует 

ремонта 

Ёмкости для хранения  

Охлаждаемые и низкотемпературные 

камеры 

  низкотемпературные камеры  

Овощной цех (первичной обработки)  не требует 

ремонта 

Ёмкости для хранения  

Овощной цех (вторичной обработки)     

Холодный цех     

Мясо-рыбный цех     



Помещение для обработки яиц     

Мучной (кондитерский цех) цех     

Доготовочный цех     

Помещение для нарезки хлеба     

Горячий цех  не требует 

ремонта 

Плита Abatt – 2017 г., 

электроплита Гефест – 1 шт., 

жаровочный шкаф – 1 шт., 

стол для сырой продукции – 

1 шт., стол для готовой 

продукции – 1 шт., стол для 

овощей – 1 шт., стол для 

нарезки хлеба – 1 шт., 

мясорубка – 1 шт. – 2018 г. 

 

Раздаточная зона  не требует 

ремонта 

Холодильник - 2 шт. – 2011 

г., стол – 1 шт. 

 

Моечная для мытья столовой посуды  не требует 

ремонта 

2-х секционная ванна со 

смесителем 

 

Моечная кухонной посуды  не требует 

ремонта 

2-х секционная ванна, полки 

для хранения стаканов, 

тарелок – 4 шт. – 2006 г. 

 

Моечная тары     

Производственные помещения буфет-

раздаточной 

    

 

Потребность в финансовых средствах для модернизации 

Виды работ Имеется ли смета Оценка потребности в финансовых средствах, руб. 

Ремонт пищеблока не требуется  

Замена/закупка оборудования на пищеблоке Не требуется  

Ремонт обеденного зала не требуется  

Замена/закупка мебели в обеденный зал не требуется  
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